{ Nocx de coco Cuisson : Ut envinon
(s “reeng,

250 ¢ de Sucre de canne '

1 biton de cannelle

! gousse de vandlle

Le zeste d 'un citron vert

Wode opératoine

1) Riger finement la woix de coco.

Z) Mettne d. cucre avee de €'ean (('can doct recoumnin la palpe de coco). le sucne, (e zeste de citron, la canuclle
Lorogue U 'eau d completement réduit, rajouter le sucre et cuine jusgu 'd ce que la pabpe de coco deucenne
translucide. Zuand le sinopy a néduct, nemuen négulicrement four barnmonien la colonation.




