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de tempage

[ by de sanelles Cuisson : 55 mu
eanunon

700 gr de oucre de canne

Camelle : lléton

ocy de mascade ripée (pm)

ode openatoine: Laves tes cunclles, faites-tles trempen dans de € eau pendant 12hearce envéron, en

nencuvelant {'ean de trempage ausdi souvent que fossible. i le tempage. faite lee Uanchin 5 minutes puis
¢gouttes- les. Venses les dans ane nusse (cassenole). ajouter. le sucne, la cannelle, la muscade. faite cucre 4 feu
moyen pendant 45 mn en remuant et en cument fréguemment. Rajouter de ('ean ¢ uécessaine




